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BERNINAHAUS

PONTRESINA

vom 14:00 bis 16:00 Uhr

Vorspeisen

Blacesalat mit Grissino von gemischten Kernen und Dressing nach Wahl

Insalata in foglia con grissino ai semi misti e condimento a scelta CHEF 12.-

Leaf salad with mixed seed grissino and dressing of choice

Gemischter Salat mit CroGtons und Dressing nach Wahl
Insalata mista con crostini e condimento a scelta
Mixed salad with crotitons and dressing of choice

Berninahaus Biindnerteller mit Essiggurken und Birnenbrot

CHF 14.-

Tag]iere grigionese Berninahaus con cetrioli sotto aceto e pane alle pere CHEF 28.-

Grisons platter Berninahaus with pickles and pear bread

Veltliner Sciatt auf Salatbett mit Bresaola
Sciatt valeellinesi con insalata e bresaola
Valtellina’s Sciatt with salad and bresaola

Biindner Gerstensuppe
Zuppa d'orzo grigionese
Grisons barley soup

CHF 18.-

CHEF 14.-

Pasta

Puschlaver Spaghetti - Ag]io7 Olio e Peperoncino oder Pomodoro CHF 17-

Hausgemachte Pizzoccheri Veltliner Art
Pizzoccheri valeellinesi facti in casa
Homemade Valtellina’s Pizzoccheri

Wild Capuns mit Streifen Hirschmostbrockli
Capuns con strisce di Bresaola a”'engadinese
Capuns with Bresaola strips Engadine style

Vegetarische Capuns Berninahaus
Capuns vegetariani Berninahaus
Vegetarian Capuns Berninahaus

Résti Klassik mit Speck, Engadiner Bergkiise und Spicgelei

CHEF 24.-

Capuns

CHEF 26.-

CHF 26.-

Rosti

Rosti classico con pancetta, fbrmaggio di montagna engndinese e uovo al tegamino CHEF 25.-

Résti with bacon, Engadine mountain cheese and fried egg

PREISE IN CHF INKLUSIVE MWST / PRICE IN CHF ICLUDING VAT / PREZZI IN CHF IVA INCLUSA



